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Texto de la propuesta:

Introduccion. La responsabilidad social para conservar un medioambiente sano, en favor de las personas y
el planeta, es fundamental para lograr erradicar la pobreza. Para lograr estos objetivos, el IER-UNAM con el
apoyo de Conahcyt, crearon un proyecto que permitié establecer un didlogo, para promover nuevas practicas
alimentarias con base a la ensefianza del secado solar. Este trabajo describe el impacto social, ambiental,
economico y educativo del proyecto 319188: Centro Comunitario para el Deshidratado Solar de Productos
Agropecuarios de Pequefios Productores Indigenas de Hueyapan, Morelos.

Problematica. Hueyapan esta ubicado en la region oriente de Morelos, y en las estribaciones del Volcan
Popocatépetl. Sus tierras son muy fértiles y cuentan con un excelente suministro de agua, lo cual genera una
alta produccion de cultivos agricolas durante todo el afno, que terminan clasificandose como desperdicio
alimentario. Los desperdicios alimentarios representan un impacto negativo en el medio ambiente porque
nadie los consumira. (FAO, 2015)

Metodologia. El trabajo del Centro Comunitario se sustent6 el empleo de metodologias participativas para
asegurar el respeto cultural y ecoldgico.

Resultados. Para lograr los objetivos, se establecieron 4 componentes:

a. Creacion de una planta de secado solar de alimentos. Es un espacio de trabajo donde dialogan la
ciencia y la vision cultural, social, climatica, histérica y geografica, porque en ¢l se realizan las
practicas de transformacién de las frutas. Se creo la cooperativa FRUtas FREscas DEShidratadas para
la COmercializacion (FruFreDesCo), con base al respeto de las decisiones y a la cultura organizacional

de los productores.



b. Ejecucion de programas educativos. El manejo de la tecnologia generadora de energia limpia para el
secado de alimentos, fue el medio para valorar sus saberes y sabores culturales promoviendo un
pensamiento critico en las y los alumnos de educacion bésica.

c. Tecnologia generadora de energia limpia para el deshidratado de alimentos en un contexto de
economia circular. Se logr6 que los pequenos productores indigenas, valoraran el uso del secado solar
de sus alimentos para el mejoramiento de su contexto con tecnologia 100% nacional disefiada para
este fin.

d. Cadenas rentables y justas de comercializacion, poniendo énfasis en la transformacion alimentaria
de las frutas consideradas como desperdicio. La planta fortalecio el trabajo colectivo para garantizar
que los pequefios productores, realicen una justa comercializacién de los productos deshidratados y
reciban los beneficios sociales, econdmicos y alimentarios.

Conclusiones

El enfoque de trabajo se sustentd en las acciones colaborativas entre los académicos y las personas de
Hueyapan, permitiendo poner en marcha, nuevas estrategias para generar el cuidado positivo de su huella
ecologica, y consecuentemente, comenzar a revalorar su patrimonio ambiental y a disminuir el desperdicio de
las frutas cosechadas en sus tierras, beneficiado el desarrollo economico comunitario, asi como una mayor
produccion y disposicion de productos nutritivos en la mesa de las familias de la region
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