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Introducción 
En las zonas rurales, donde el acceso a tecnologí as avanzadas y fuentes de energí a convencionales es 

limitado, la implementacio n de secadores solares de pequen a capacidad ofrece una solucio n accesible y 

sostenible para mitigar la pe rdida de alimentos. Estos dispositivos permiten conservar productos 

perecederos, como frutas, verduras y otros cultivos agrí colas, extendiendo su vida u til sin depender de 
combustibles fo siles o sistemas de conservacio n costosos (Lamidi et al., 2019). El secado solar es una 

te cnica simple y de bajo costo que se adapta a las necesidades de las comunidades rurales, 

proporcionando una fuente de energí a renovable y gratuita (Ismail et al., 2021). Al reducir las pe rdidas 

postcosecha, se mejora la seguridad alimentaria, se incrementan los ingresos de los agricultores, y se 

contribuye a la sostenibilidad ambiental, ya que se disminuye el desperdicio de alimentos y las emisiones 

de gases de efecto invernadero, comunes en me todos tradicionales de conservacio n(Chen et al., 2020). 

1. ¿Qué es un secador solar? 
Es un dispositivo que utiliza la energí a del sol para eliminar el contenido de humedad de productos 

agrí colas y alimentos a trave s de la circulacio n de aire caliente, lo que permite su conservacio n y 

almacenamiento por ma s tiempo de manera eficiente y sostenible. 

2. ¿Cómo funcionan? 

• Captación de energía solar: Los rayos solares se capturan a trave s de una superficie transparente, que 

puede ser parte de la ca mara de secado o de un calentador solar de aire acoplado al sistema. 

• Eliminación de humedad: El aire calentado circula a trave s de los productos, lo que facilita la 

evaporacio n del agua contenida en los alimentos, acelerando el proceso de secado. 

3. Tipos de secadores solares de pequeña capacidad 

• Secadores Directos: El sol incide directamente sobre los productos, lo que permite su secado al 

exponerlos a la radiacio n solar. 

• Secadores Indirectos: La energí a solar calienta el aire en un colector separado, y luego este aire 

caliente circula a trave s de los productos para secarlos. 

• Secadores Mixtos: Combinan ambos me todos, utilizando tanto la radiacio n directa sobre los 

productos como el aire caliente generado por un colector solar para maximizar la eficiencia del 

secado. 
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4. Ventajas de los Secadores Solares Pequeños 

 
• Eficiencia energética: Funcionan con energí a solar, una fuente limpia y renovable. 

Bajo costo operativo: No requieren materiales costosos para su construccio n ni gastos 
energe ticos recurrentes. 
Fácil implementación: Son ideales para comunidades rurales o pequen os agricultores, ya que su 
disen o es simple y accesible. 

• Sostenibilidad ambiental: Ayudan a reducir el uso de combustibles fo siles y las emisiones de 
CO2, contribuyendo a la proteccio n del medio ambiente. 

5. Impacto en Pequeñas Comunidades 

• Mejora en la seguridad alimentaria: Conserva alimentos por más tiempo. 

• Impulso económico: Permite la venta de productos deshidratados. 

• Empoderamiento local: Fomenta la autosuficiencia energética. 

6. Ejemplos de secadores a pequeña escala 

Secador solar mixto 
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Secador solar directo tipo invernadero parabólico  
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