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como alternativa sustentable para las comunidades
pesqueras del Estado de Campeche.
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Resumen

La zona costera desempefia importantes servicios ambientales y es fuente de
alimentos, productos naturales y actividades turisticas como medios de vida para la
poblacion que la habita. La pesca artesanal es una de las actividades econdmicas que
predomina en la zona costera del Estado de Campeche, México. Actualmente estas
comunidades pesqueras enfrentan el deterioro de su economia, debido a la
sobreexplotacion de especias de alta demanda comercial y la contaminacion marina,
por lo que el incremento del volumen de capturas no se considera como una
alternativa que favorezca el desarrollo econdmico de las comunidades y las buenas
practicas pesqueras. En este trabajo se plantea como alternativa Sostenible la
implementacion de una planta de secado solar comunitaria para los productos de la
pesqueria artesanal. Esta alternativa coadyuva a alcanzar las metas de los 17 Objetivos
de Desarrollo Sostenible (ODS) de la Organizacion de las Naciones Unidas. La
ejecucion y puesta en marcha de la planta requiere del trabajo conjunto de Ila
poblacion, las autoridades locales y las instituciones académicas generadoras de
nuevo conocimiento, para que se traduzca en bienestar social y contribuya a la
reduccion de la desigualdad en las comunidades pesqueras marginadas del Estado
de Campeche.

Palabras clave: secado solar; comunidades pesqueras; Campeche.

Introducciéon

En zonas costeras del mundo se concentra mas del 50% de la poblacion humana y
representan un 20% de la superficie del planeta, abastecen el 90% de las capturas
mundiales y son el habitad del 80% de las 13,200 especies de peces marinos conocidas
lo que resalta la importancia social y econdmica de esta zona [1]. Los ecosistemas
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costeros como manglares, arrecifes y pastos marinos proporcionan significativos
servicios ambientales. Una zona costera sostenible, ademas de servicios ambientales,
aportar alimentos, productos naturales y medios de vida a través del turismo entre
otros. La pesca representa una de las principales fuentes de proteinas para la
alimentacion de mas de tres mil millones de personas en el mundo [1]. El aumento
sostenido del consumo de productos pesqueros de alto valor comercial ha generado
un incremento de los precios y al mismo tiempo ha incentivado la sobreexplotacion
de estos recursos. Por otro lado, aun persiste el problema de un alto porcentaje de
volumen de captura que no se aprovecha que se traduce en pérdida econdmica para
le pescador y también genera un problema de contaminacion bioldgica.

El pescado posee un contenido de agua del 80% [2], por lo que, sin
refrigeracion, se descompone rapidamente por la accion bacteriana en presencia del
agua. Existes distintos procesos tradicionales de conservacion del pescado, como el
salado, ahumado y secado, que alargan el tiempo de vida de anaquel, si alterar
sustancialmente sus caracteristicas alimenticias.

Actualmente, el secado solar es una alternativa sustentable, que contribuye a
la reduccion de la huella ambiental, frente al alto consumo de energia de los
deshidratadores de alimentos que utilizan combustibles fosiles. El uso de tecnologias
que hacen mas eficiente el aprovechamiento de la energia solar, como los colectores
solares y los paneles fotovoltaicos, facilitan la eliminacion del contenido de agua del
pescado en menor tiempo, sin modificar sus nutrientes, textura, sabor y su color [3].

La pesca artesanal comercial y de autoconsumo es la base de la economia
local de comunidades de pescadores del estado de Campeche, que se caracteriza por
utilizar instrumentos de pesca con poco desarrollo tecnoldgico. Estas comunidades
resienten directamente el impacto del cambio climatico, la contaminacion continental
y marina y la sobreexplotacion de los recursos pesqueros. En este contexto, se
requiere plantear opciones productivas sostenibles, que incidan positivamente en el
nivel de vida de la poblacion. Una de ellas es la incorporacion de valor agregado a la
pesqueria de estas comunidades, mediante la preservacion y aprovechamiento de
especies de peces pequefios, algunos empleados solo como carnadas; los productos
de capturas no deseados por su bajo valor comercial, debido a su tamafio o algun
tipo de deterioro. También se incluyen las partes que se desechan y que representan
mas del 50% del peso del pescado, (cabeza, huesos, escamas, pieles y viseras) [1]. La
inadecuada disposicion de estos desechos puede dar lugar a contaminacion bioldgica
tanto, del suelo como del mar, a malos olores y a la reproduccion de vectores
portadores de enfermedades infecciosas. El objetivo del presente trabajo fue divulgar
la implementacion de una planta comunitaria de secado solar, como alternativa de
empleo y de ingresos econdmicos para los pescadores y su familia. Esta propuesta se
sustenta en la utilizacion de fuentes de energifa solar para la obtencion de productos
y subproductos del secado de pescado y sus partes no aprovechadas.
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Desarrollo sostenible.

El concepto de Desarrollo Sostenible se utilizd por primera vez en el informe
de Brundtland en el afio de 1987[4]. Este informe asevera que la humanidad debe
utilizar los recursos naturales hoy pensando en las generaciones futuras. Busca frenar
el deterioro del medio ambiente, el frenar el agotamiento de los recursos naturales y
a la contaminacion ambiental, para que las generaciones venideras pueden gozar de
sus beneficios. El Desarrollo Sostenible propone tres bases fundamentales; lo
econdmico, lo social y lo ambiental. El 25 de septiembre de 2015, La Asamblea General
de la ONU adopto la Agenda 2030 para el Desarrollo Sostenible, que consiste en un
plan de accion a favor de las personas, el planeta y del bien comun para fortalecer la
paz universal y el acceso a la justicia. Esta agenda incluye un conjunto de 17 objetivos
globales para erradicar la pobreza, proteger el planeta y asegurar la prosperidad para
todos como parte de una nueva agenda de desarrollo sostenible. Cada objetivo tiene
metas especificas que deben alcanzarse en el cercano 2030 [5].

Comunidades pesqueras en la Costa de Campeche.

En las comunidades pesqueras de la costa mexicana predomina la pesqueria
convencional [3]. Mas del 90 % de las embarcaciones pesqueras son catalogadas
como flota de pequefia [6]. El estado de Campeche es uno de los diez estados con
que mas aporta a la produccion pesquera nacional, se localiza al en la zona occidental
de la peninsula de Yucatan, cuenta con un litoral de 523 km [7]. Del porcentaje total
de personas ocupadas en el estado Campeche, el 20.5 % se encuentra en el sector
primario y de este, el 71.1 % pertenece a la actividad agricola; el 20.5 % a la actividad
pecuaria y solo el 8.4 % a la pesca. Las principales especies de su pesqueria son el
jurel, pulpo, jaiba y camardn siete barbas [8]. Las comunidades pesqueras de
Campeche son diversas y se diferencian por la variedad de los instrumentos de pesca
que utilizan, por el tipo de embarcaciones, las especies de interés y la diversidad de
caracteristicas geograficas, ambientales y socioeconémicas de cada regién. Chan-
Gonzalez et al. [3], identificaron ocho comunidades pesqueras que denominaron
sistemas socio-ecoldgicos: Isla Arena, Lerma, Seybaplaya, Champotdn, Sabancuy, Isla
Aguada, Carmen y Atasta. En la Ultima década, la sobreexplotacion del pulpo maya,
caracoles, huachinango, pargo, lisay mero ha afectado los ingresos de los pescadores.
Debido a la sobreexplotacion de especias de alta demanda comercial, el incremento
de las capturas no se considera como una via que favorezca el desarrollo econdémico
y social de las comunidades pesqueras.

Planta de secado solar

El prototipo de la planta de secado solar tipo invernadero fue desarrollado en
la Facultad de Ingenieria de la UACAM vy consta de los siguientes componentes:
Camara de secado tipo invernadero, un campo de colectores solares aire de MS 1.75
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HVA AIRE de la empresa MODULO SOLAR conectados en paralelo y en superficie
inclinada, un tanque de almacenamiento téermico y un sistema auxiliar basado en
energia fotovoltaica y banco de baterfas para la operacion sin conexion a la red
eléctrica del inyector de aire.

El disefio y la implementacion de la planta de secado solar tiene como eje
rector el concepto de desarrollo sostenible y los 17 objetivos del desarrollo sostenible
de la agenda 2030 [4]. Hace compatible las actividades humanas y la preservacion de
la biodiversidad de los ecosistemas. Procura evitar el agotamiento de los recursos no
renovables y la generacion de residuos y emisiones contaminantes. Cuida el
mantenimiento del tejido social, mediante de la construccion de una conciencia
colectiva, donde la gente se preocupe por la educacion, la salud, la paz y la
tranquilidad de la comunidad actual y venidera. Una de las metas de la planta de
secado solar es generar riqueza econémica a nivel local, que influya regional y
globalmente, sin detrimento de los recursos naturales y su conservacion. La Figura 1
muestran los tres cimientos del desarrollo sustentable de la planta de secado:
sociedad, economia y cuidado al medio ambiente.

Figura 1. Componentes de sustentabilidad de la planta de secado

La Tabla 1 resume las aportaciones de la planta comunitaria de secado solar para
alcanzar los Objetivos del Desarrollo Sostenible de la Agenda 2030.

Tabla 1. Objetivos del Desarrollo sostenible y la planta de secado solar. Adaptado de
[4].

mujeres, adultos mayores y personas con capacidades diferentes

Objetivos del Desarrollo Aportaciones de la planta de secado solar para alcanzar los ODS
Sostenible (ODS)
Abatir la pobreza Ofrece una opcidon (oportunidad econdmica) de ingresos para

rapidamente

Eliminar el hambre Incide en la transformacién de los sistemas alimentarios, al promover
el cuidado y la preservacion de alimentos que se descomponen

promover el bienestar aprovechan, contaminan y pueden afectar la salud de la poblacién

Garantizar una vida saludable y | Busca convertir en materia prima las partes del pescado que no se
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Lograr la igualdad entre todos
y cada uno de los seres
humanos

Promueve la no discriminacion a través de la participacion de
hombres y mujeres en los trabajos de la planta de secado, sin
distincion de género, asi como la igualdad de remuneracion por
trabajo de igual valor

Garantizar la disponibilidad de
agua, su saneamiento y gestion
sostenible  para todas las
personas y en todos los
rincones del planeta.

Promueve el cuidado del agua: utiliza un sistema de captacion de
agua de lluvia y reutiliza el agua del proceso en riego de éarboles
frutales

Garantizar el acceso a energia
moderna, sostenible, asequible

Promueve el uso de energia solar (renovable, limpia, gratuita y
amigable con ambiente)

y segura.
Promover el  crecimiento | Es una fuente de trabajo digno, seguro y sin riesgos para la
econdmico inclusivo y | comunidad pesquera desempleada o no. Promueve la diversificacion,

sostenible, el empleo vy el
trabajo decente para todos.

la modernizacion tecnoldgica y la innovacion

Construir infraestructuras
resilientes, promover la
industrializacion  sostenible vy

fomentar la innovacion.

Incide en la reduccion de las emisiones de carbono, la eficiencia
energética y la adicion de valor agregado a los productos basicos

Reducir la desigualdad.

Promueve la inclusion social, la igualdad de ingresos y oportunidades
entre hombres, mujeres, adultos mayores y personas con capacidades
diferentes a través de una fuente de empleo

Lograr ciudades més inclusivas,

Promueve la proteccion y salvaguarda del patrimonio cultural y

seguras, resilientes y | natural de la comunidad pesquera, a traves del uso de energia
sostenibles. renovables que mitigan el cambio climatico por el uso de
combustibles fésiles

Garantizar modalidades de | Tiene como meta hacer mas con menos, reducir el desperdicio de
consumo y produccion | alimentos a traves del secado solar del pescado, promueve la
sostenibles. produccion de alimentos sanos

Adoptar e implementar | Coadyuva en la reduccion de las emisiones de los gases de efecto
acciones urgentes para | invernadero (GEIl) al no utiliza combustibles fosiles.

combatir el cambio climatico y
sus efectos.

Conservar y utilizar
sosteniblemente los océanos,
los mares y los recursos
marinos.

Promueve el uso de buenas practicas pesqueras y previene busca
abatir la contaminacién y a la acidificacién de los océanos que
deterioran las aguas costeras

Son trece los abjetivos de desarrollo sostenible que atiende de forma directa la
implementacion de la planta de secado comunitaria, sin embargo los cuatro restantes:
educacion inclusiva; la gestion sosteniblemente de los bosques; la promocion de
sociedades justas y la revitalizacion de la Alianza Mundial para el Desarrollo
Sostenible, se ven atendidos de forma indirecta como efecto del trabajo global
armonico de la planta de secado solar.

Conclusiones.




—-._.v-...

;' o) _—
Centro 1
cimav, ‘f ...........

0 SR, ,J dei Norte [
M ASEERCA

6 al 10 de noviembre de 2023

La implementacion de una planta de secado solar en las comunidades pesqueras de
Campeche es una opcion sostenible que requiere del trabajo conjunto de la
poblacion, las autoridades locales y el acompafiamiento de las instituciones
académicas que desarrollan estas tecnologias, para que la suma de esfuerzos se
traduzca en bienestar social y la reduccion de la desigualdad en las comunidades
pesqueras marginadas.
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